® SOFTWARE PARA RESTAURANTES *: Facil. Fluido. Foodly.

Tu restaurante,
en un mismo flujo.

Del primer pedido al cierre de caja, conecta a tu equipo y mira la operacién

con mas claridad.

Foodly reune saldn, cocina, caja, carta digital, inventario y reportes. Tu eliges el nivel de

control que necesita tu negocio.

Conocer Foodly A Verunademo ©

UNA OPERACION CONECTADA

- Pedido Cocina Control
® 30diassintarjeta @& Soporte humano @ 3 planes claros - -

01/ 05 - La solucion Restaurantes - Bares - Cafeterias


https://www.foodly.com.co/
https://www.foodly.com.co/demo?utm_source=portafolio_foodly&utm_medium=referral&utm_campaign=presentacion

02 - EL RECORRIDO

No son pantallas sueltas.
Es tu operaCién conectada. zﬂ(i)r::ac;d;fzﬁ;naecr;;.del servicio y descubre como

01 SALON 02 - COCINA

El pedido comienza con claridad. Preparacion y servicio, conectados.

El equipo registra la atencidén en mesa, a domicilio o para llevar. La La comanda lleva el pedido al equipo de preparacion. Con KDS, cocina
informacién acompafa el pedido durante el servicio. organiza su trabajo desde una pantalla dedicada.

Nucleo disponible en todos los planes KDS desde Profesional - impresion en todos los planes

03 - CAJA 04 - CONTROL

Una misma informacion hasta el cobro. La operacion también cuenta una historia.
Caja consulta el pedido, registra los medios de pago y conserva el contexto Los niveles de control permiten consultar inventario, reportes y balance, y
del turno para revisar el cierre. profundizar en costos y auditoria segun el plan.

Disponible en todos los planes Control desde Profesional - profundidad en Empresarial

Empieza con el ndcleo. Suma herramientas cuando tu operacion pida mas profundidad.



03 - LA PLATAFORMA

Lo que necesitas,

trabajando en conjunto.

H Todos los planes

Pedidos y atencion

Mesas, cuentas, domicilios y pedidos para
llevar.

m’ Desde Profesional

Cocina e inventario

KDS, preparacion, existencias y alertas.

Todos los planes

By

Carta digital

Tu carta, accesible desde un codigo QR.

/’o{ Desde Profesional

Reportes y balance

Informacién para revisar lo que paso.

La matriz completa de funciones y condiciones vive en los planes oficiales de Foodly .

Cada herramienta tiene un lugar en el flujo. Abre un
modulo para conocer su alcance.

Todos los planes

B0

Cajay turnos

Cobros y cierre dentro del mismo recorrido.

* Empresarial

Control avanzado

Costos, multicaja, kiosco y auditoria.


https://www.foodly.com.co/precios?utm_source=portafolio_foodly&utm_medium=referral&utm_campaign=presentacion
https://www.foodly.com.co/precios?utm_source=portafolio_foodly&utm_medium=referral&utm_campaign=presentacion

04 - TU PUNTO DE PARTIDA

Un plan para tu momento.
Espacio para crecer. Bl e s e S

4 N

Basico Profesional Empresarial

Control operativo

$49.900 ...,... $99.900 ..., $149.900 .......

Para negocios pequefos que quieren organizar Para operaciones que necesitan controlar cocina, Para operaciones que requieren mayor control
pedidos, mesas y caja desde el primer dia. inventario y resultados para crecer. financiero, trazabilidad y acompanamiento.

Espacios activos: Hasta 25 Espacios activos: Hasta 50 Espacios activos: llimitados

Usuarios activos: Hasta 3 Usuarios activos: Hasta 10 Usuarios activos: llimitados

Carta digital con QR

N4  Todo lo incluido en Basico  Todo lo incluido en Profesional
 Pedidos, domicilios y para llevar  KDS, modificadores y extras  Costos, recetas y rentabilidad avanzada
/ GCestion de mesas y cuentas  Reportes y analitica avanzada « Multiples cajas

 Cobro con pagos mixtos « [Inventario y alertas de stock  Modo kiosco

() Primera respuesta: Hasta 48 h habiles (7 Primera respuesta: Hasta 24 h habiles (7 Primera respuesta: Hasta 4 h habiles

- /

Estos son los valores mensuales finales para el cliente. El soporte de cobro reflejara el tratamiento tributario aplicable sin incrementar el precio publicado.

Facturacion electrénica DIAN disponible por consumo en todos los planes, sin mensualidad del modulo. Cada documento aceptado cuesta $150 del folio 1al 1.000 y $100 desde el folio 1.001 del mismo mes. Su diagnéstico y
configuracion inicial se realizan con el equipo Foodly.



05 - EL SIGUIENTE PASO

No imagines como encaja.

Miralo en tu operacion. N
Conversemos sobre tu negocio y recorramos juntos el flujo que

necesitas.

Agendar demo Hablar por WhatsApp B

@ Acompaiamiento humano por WhatsApp y correo

Entendemos tu operacion

Equipo, espacios, tipo de servicio y lo que hoy te quita
claridad.

Te mostramos el recorrido

Una demo relacionada con tu necesidad y con el plan
correcto.

Coordinamos el arranque

Confirmamos alcance, compatibilidad y acompafnamiento
inicial segun el plan.

L-V 8:00-18:00 - excepto festivos - hora de Colombia. Los tiempos publicados son de primera respuesta, no de solucion garantizada.

soporte@foodly.com.co

Foodly - Facil. Fluido. Foodly.

https://www.foodly.com.co - soporte@foodly.com.co


https://www.foodly.com.co/demo?utm_source=portafolio_foodly&utm_medium=referral&utm_campaign=presentacion
https://wa.me/573215039258?text=Hola.%20Vi%20el%20portafolio%20de%20Foodly%20y%20quiero%20conocer%20c%C3%B3mo%20encaja%20con%20mi%20negocio.
mailto:soporte@foodly.com.co
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